PAIN SUCRE

INGREDIENTS

= 500 g Farine

= 1/2 tasse de sucre

=1 c-a-s de levure boulanger
=2 c-a-s de lait en poudre

1 Tasse d’eau

= 50 g de beurre

=2 de beurre

Préparation

» 1. Mélangez tous les ingrédients avec le mélangeur.

= 2. Couvrir et laisser reposer pendant une heure de temps
= 3. La pate a doubler de volume

=4, La dégagez et découper la en patons

= 5. Beurré un moule, disposez les patons

» 6. Badigeonnez d’un mélange ( lait et oeuf). 6

» 7. Enfourner pendant 30 minutes a 170 degrés


https://www.viededen.com/pain-sucre/

